
 
Heiligabend 2026 

im Romantikhotel Walhalla 
 

Vorweg 

Carpaccio von bunter Beete 

Geflämmter Ziegenkäse | Rucola | Schnittlauch Öl | karamellisierte Nüsse 

 

Etwas flüssiges 

Selleriesuppe | Nusszigarre 

 

Hauptspeise 

Kalbsrücken „Sous Vide“ 

Geschmorte Drillinge | Gemüsevariation | Pfefferrahm 

 

Dessert 

Weiße Schokoladen Tarte | Pumpernickel 

Lebkuchen | Orangen | Blutorangen Sorbet 

 

 

 

140,00 € pro Person inklusive begleitender Getränke 


