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Oster-Menü  

 

Marinierter Spargel | 

Spargel-Mousse | gebratene Garnele| 

Salicorn 
Marinated aspargus | aspargus - mousse| 

pan-fried prawn|salicorn 

 

 
 

Klare Spargelsuppe |  

Bärlauch- Celestine 
Clear asparagus soup| wild garlic celestine 

 

 
 

Zweierlei vom Lamm | Ragout | Karree unter Kräuterkruste | 

Selleriepüree| Buntes Bohnengemüse |Macaire-Kartoffeln 
Lamb prepared in two ways | ragout |rack of lamb under herb crust |mixed 

beans | macaire- potatoes 

 

 

 
Mille- Feuille| 

Eierlikör- Creme| Erdbeeren |Rhabarbersorbet 
Mille-feuille | eggnog- cream | strawberries | 

Rhubarb sherbet 

 

 

 

€ 79,00 

€ 69,00 ohne Suppe 

€ 59,00 ohne Vorspeise 

 

 

 


